
Schön dass ihr bei uns seid! 
Aperitifs

€ 8,50 
€ 7,- 
€ 8,50 
€ 7,70 

Weiß Tonic 

Martini Bianco 

Aperol Spritz & Hugo 

Campari Soda 

Gin Tonic € 13-17 

Alpenhotel Kramerwirt  alpenhotel_kramerwirt #kramerwirt

je nach Gin



Lieferanten & Produzenten

Wir setzen auf Regionale Zusammenarbeit und  
legen großen Wert auf die Herkunft und Qualität der Rohstoffe. 

Rind/Schwein/Kalb Eigenproduktion Kramerwirt & Metzgerei Kammerlander, Kaltenbach 

Wild  Unser Jagdrevier Gerlosstein & Metzgerei Kammerlander, Kaltenbach

Hühner/Putenfleisch Firma Feigl, Niederösterreich 

Milchprodukte Eigene Landwirtschaft & Erlebnis-Sennerei Kröll, Mayrhofen 

Fisch  Unser Fischrevier am Ziller & Fischerei Kröll, Mayrhofen 

Obst & Gemüse Gemüsebauern aus Rum, Thaur & Mieming  

Eier Unterlehenhof, Rohrberg bei Zell  

Brot Bäckerei Eberharter, Mayrhofen  

Kaffee Rösterei Braunegger, Kaltenbach 
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L

Allergene 
F Soja

G Milch / Lactose  

H Schalenfrüchte / Nuts  

L Sellerie / Celery

A Glutenhaltiges Getreide / Gluten B 

Krebstiere / Crustaceans

C Eier / Eggs

D Fische / Fish

E Erdnuss / Peanut

M Senf / Mustard N Sesam / 

Sesame O Sulphite 

P Lupinen / Lupin R 

Weichtiere / Mollucs 

  Please inform us  
about any allergies or intolerances. 

Our experienced staff will gladly inform you about 
allergic ingredients in our dishes. Despite careful 
preparations there can be traces of other allergens used 
in the kitchen. 

Thank you for understanding! 

Bitte informieren Sie uns über eventuelle 
Allergien oder Unverträglichkeiten.  

Unsere geschulten Service-Mitarbeiter informieren Sie 
gerne über allergene Zutaten. Trotz sorgfältiger 
Zubereitung können Spuren anderer Stoffe enthalten 
sein, die im Produktionsprozess der Küche verwendet 
werden.

Vielen Dank für Ihr Verständnis!

Beilagen/Änderungswünsche werden je nach Aufwand verrechnet

Wir sind stolzes Mitglied der Tiroler Wirtshauskultur.



Zum Starten 

Rindssuppe mit € 7,20
homemade beef bouillon with 
ACGL 

Knoblauchsuppe mit Weißbrotcroutons € 8,50
Cream of garlic soup with croutons ACGLO

Herzhafte Gulaschsuppe mit Semmel € 9,50 
Hearty goulash soup with bread ALO 

Zillertaler Brezensuppe € 11,90
Graukäse / Röstzwiebel AGL
Pretzel soup à la Zillertal / „Graukas“ curd cheese / roasted onions 

Tiroler Graukasbruschetta € 12,-
Bauernbrot, Zwiebel, Speck, Graukäse AG

Farmers' bread / onion / bacon / "Graukas" curd cheese 

Almochsencarpaccio € 17,90 
Kernölmayonnaise / Pinienkerne / Grana Padano ACGH

Ox Carpaccio / pumpkin seed mayonnaise / pine seeds / Grana Padano 

Geräuchertes Forellenfilet € 17,90
Getoastetet Weißbrot / Preiselbeersahnekren ACDGM

Smoked trout filet / toasted white bread / lingonberry-horseradish cream

Norwegischer Räucherlachs € 20,90 
Getoastetes Weißbrot / Sahnekren ACDGLM

Norvegian smoked salmon /  toasted white bread / horseradish cream

Knoblauchb
 
rot    € 4,90 

Garlic bread AGELM

Tiroler Knödel /Tyrolian dumpling 

Nudeln / Vermicelli 

 Frittaten / Shredded Pancake 

€ 8,50  
€ 7,20 

aus eigener Fischerei 

Starters 



Hof, Alm & Senner 

Kramers Bauernbrettl € 17,90 
Brot & Butter / Aufschnittspezialitäten / Obstler ACGMO

Kramers farmer platter with bread & butter / meats and cheeses / small schnapps

Zillertaler Graukäse € 14,- 
Brot & Butter / rote Zwiebel ACGMO

Zillertal „Graukas”curd cheese / bread & butter / read onion

Haussülze € 14,- 
Brot & Butter / Kräuterdressing / Kürbiskernöl ACGMO 

Traditional jellied beef / bread & butter / herb dressing / pumpkin seed oil 

Wurstsalat € 14,- 
Brot & Butter / pikant mariniert ACGMO

Ham and cheese salad / bread & butter / spicy marinade 

 Kramers Salate 

Rinderfiletstreifen ACGMO € 26,- 

Hühnerbruststreifen ACGMO € 19,90 

Käsenocken / Kürbiskernpanade ACEGMO € 19,90 

Schafskäse / Oliven / Bauernbrot AGMO € 19,90 

From the Farms 

Beef filet strips 

Roasted chicken breast strips 

Cheese dumplings crumbed in pumpkin seeds 

Sheep cheese / olives / farmers bread 

Salad Bowls 

Kleiner Gemischter Salat € 7,50
Small mixed salad ACGO 



Leicht & F(r)isch 

Tomaten Mozzarella € 17,50
Basilikum / Gurke / getoastetes Weißbrot AGMO 

Tomato Mozzarella / basil / cucumber / toasted white bread 

Linguine € 18,50 
Räucherlachs / Zitronencreme AGLMO

Pasta / Smoked salmon / lemon cream sauce

Spaghetti Bolognese € 18,50 
Grana Padano / grüner Salat ACGLM

Grana Padano / green salad

Forelle Müllerin € 28,-
Petersilkartoffel / grüner Salat ADGHMO

Whole Ziller river trout shallow-fried / parsley potatoes / green salad 

Zanderfilet € 31,-
Rote Rüben-Zitronensauce / Krenrisotto / gemischter Salat ADGMO 

Fried pike-perch filet / Beetroot lemon sauce / horseradish risotto / mixed salad 

Bachsaiblingsfilet vom Grill € 31,- 
Petersilkartoffel / gemischter Salat ADGMO

Grilled brook trout filet / parsley potatoes / mixed salad

Am Ziller haben wir unser eigenes Revier mit knapp 9 Kilometern Fischwasser 

Light, Fresh & Fish 

We have our own fishing grounds at the Ziller river ! 

Beilagen/Änderungswünsche werden je nach Aufwand verrechnet



Wirtshausküche 

Zillertaler Bauernschmaus € 22,-
Schweinsbraten / Kasseler / Semmelknödel / Kartoffel / Sauerkraut ACGMLO 

Farmers Feast / pork roast / smoked pork chop / bread dumplings / potatoes / sauerkraut 

Bratwurst aus unserer Metzgerei € 15,- 
Sauerkraut / Kartoffeln AGMLO

Homemade grilled sausage / sauerkraut / potatoes 

Kramers Rindersaftgulasch € 20,- 
mit Frankfurter / Semmelknödel / Gurkensalat ACGMLO 

Hearty beef goulash / sausage / bread dumpling / cucumber salad 

Spinatschlutzkrapfen € 17,- 
Braune Butter / Röstzwiebel / Grana Padano ACGML

South Tyrolian Spinach Pasta / brown butter / roasted onion / Grana Padano 

Tiroler Zwiebelrostbraten € 30,- 
Rinderfilet / Zwiebelsauce / Bratkartoffel / gemischter Salat AGLMO 

Onion roast beef / onion sauce / grilled potatoes / mixed salad 

Im Pfandl 

Tiroler Gröstl € 19,90
Krautsalat / Spiegelei CGMO

Tyrolian pan-fry of chopped meat & potatoes/ cabbage salad / fried egg 

Zillertaler Käsespätzle € 18,90 
Grüner Salat / Röstzwiebel ACGMLO

Cheese Spätzle / green salad / roasted onion 

Inn’s Kitchen 

served in pan 



Kramerwirts Genussklassiker 
 

vom Schwein / pork € 19,90 

 

Wiener Schnitzel
Petersilkartoffel / Preiselbeeren ACG

Escalope / parsley potatoes / lingonberry jam 

Cordon Bleu vom Kalb € 31,- 

€ 35,- 

€ 32,- 

€ 29,- 

€ 44,- 

Pommes frites / gemischter Salat ACGMO

Veal escalope filled with ham & cheese / french fries / mixed salad 

Jägerpfandl
Kurzgebratenes Rotwild aus der Eigenjagd am Gerlosstein 
Wacholder-Preiselbeersauce / Rotkraut / Kartoffelgebäck ACGLMO

Grilled red deer from our own hunting grounds 
Juniper-lingonberry sauce / red cabbage / potato scones 

Filetstücke vom Grill
Pommes frites / Gemüse / Sauce Tyrol CGLM

Assorted grilled fillets / french fries / vegetables / sauce Tyrol 

Kleines Filetsteak auf Toast ~180gr
Zweierlei Saucen / gemischter Salat  AGMO

Small fillet steak on toast / two dip sauces / mixed salad

Filetsteak ~250gr
Pfeffersauce / Kroketten / Brokkoli ACGLMO

Pepper sauce / croquettes / broccoli

Chateaubriand € 98,- 
Pommes frites / Kroketten / Gemüse / Pfeffer & Champignonsauce ACGLMO

For 2 persons / fries / croquettes / vegetables / pepper & champignon cream sauces 

vom Kalb / veal € 26,90 

für 2 Personen 

Kramerwirts Classics 



Für unsere Kleinen 
 

Kleines Wiener Schnitzel € 12,90 
Pommes frites  ACG

Small Wiener Schnitzel / french fries

Hausgemachtes Grillwürstel € 12,90
Pommes frites / Gemüse CLMO 

Grilled sausage / french fries / vegetables 

Spaghetti Bolognese € 11,90
Grana Padano ACGLM

Spaghetti Bolognese / Grana Padano cheese 

Hühnerbrustfilet € 12,90
Kroketten / Gemüse / Rahmsauce  ACGFLMO 

Chicken breast filet / french fries / vegetables 

Kramers Hamburger & Cheeseburger € 14,90 
Pommes frites  ACGLMNO

Hamburger or Cheeseburger / french fries

Auf Vorbestellung 

Fondue Bourguignonne - Öl oder Suppe € 41,-
ab zwei Personen / Rind & Schwein / Salat / Saucenvariation / Pommes frites ACGMOL

reservation only/ in oil or broth / beef & pork / for min 2 persons / salad / sauces / fries 

Käsefondue € 35,-
ab zwei Personen / Mixed Pickles / Weißbrot ACGMO

reservation only / for min 2 persons / white bread / pickles 

Kids Menu 

on reservation only 

& 



Zum Sündigen 

€ 15,50 

€ 16,50 

€ 12,- 

€ 14,- 

€ 11,50 

€ 12,50 

€ 11,50 

€ 11,50 

€ 16,- 

Kaiserschmarrn
Apfelmus / Rosinen ACGO

Grilled pancake slices / applesauce / raisins 

Moosbeerschmarrn
Frisches Apfelkompott ACGO

Grilled pancake slices / blueberries / fresh apple compote 

Palatschinken
Preiselbeer- oder Marillenmarmelade  ACG

Austrian Pancake / lingonberry- or apricot jam

Eispalatschinken
Vanilleeis / Schokoladensauce  ACG

Austrian Pancake / vanilla ice cream / chocolate sauce 

Warmer Schokoladenauflauf
Vanilleeis / Schokoladensauce ACGH

Warm choclate cake / vanilla ice cream / chocolate sauce 

Nougatparfait
Karamelisierte Nüsse / Frische Früchte ACGH

Nougat Parfait / caramelised nuts / fresh fruits

Hausgemachtes Heumilchjoghurt
Waldbeeren / Fruchteis ACGH

Homemade hay-milk yoghurt / forest berries / fruit ice cream

Frischer Obstsalat
Leicht & erfrischend AG

Fresh fruit salad / light & refreshing 

Desserts 

Kasbrettl
Heimische Käsevariation / Brot & Butter / Chutney / Früchte ACGHMO

Local cheese variations / bread & butter / chutney / fruits 

Apfelstrudel & Topfenstrudel 
Apple strudel or curd cheese strudel ACGH 

mit Schlagobers
with whipped cream 

mit Vanillesauce
with vanilla sauce   

€ 8,- 

€ 9,50 



Hausgemachte Eiskreationen 

Gemischtes Eis € 6,- 
Mixed ice cream sundae ACH 

Baiser mit Eis € 10,- 
Baiser with ice cream ACGH 

Bananensplit € 11,50 
Banana splits ACGH

Heiße Liebe € 11,50 

Hot Love (vanilla ice cream & hot raspberries)ACGH

Coupe Dänemark € 11,50 
Coupe Denmark (vanilla ice cream & chocolate sauce) ACGH

Heidelbeerbecher € 11,50 
Blueberry sundae ACGH

Eiskaffee € 11,50 
Gerührt oder klassisch ACGH 
Ice Coffee / mixed or classic

 

Wir machen unser Eis selbst, mit der frischen Milch unserer Kühe. 

mit Schlagobers    € 7,- 
with whipped cream 

Homemade Ice Cream 

Eine Kugel Eis € 2,- 
One scoop of ice cream ACGH 

All our ice cream is home made with the fresh milk from our cows. 

Fragt uns nach den aktuellen Sorten! 
Ask us for the flavours of the moment! 



Zum Trinken 
Säfte 0,2 l € 4,80 
Johannisbeer     Orange     Tomate     Mango     Multivitamin

Limos 0,2 l € 3,50 
 0,4 l € 5,80 

Schweppes 0,2 l € 5,- 
Bitter Lemon     Tonic Water 

Rauch Eistee 0,33 l € 4,80 
Pfirsich     Zitrone 

Flasche Tirola Kola 0,33 l € 4,80 

Apfelsaft gespritzt 0,2 l € 3,30 
0,4 l € 5,- 

Red Bull 0,25 l € 5,- 

Kalte Milch 0,25 l € 3,50 

Montes Mineralwasser 0,33 l € 3,50
 0,7 l € 6,50 
Quellwasser natur 0,5 l € 2,50

 1 l € 5,- 

Zum Wärmen 

Verlängerter / Kaffee € 3,80 
Espresso € 3,- 
Doppelter Espresso € 5,20 
Cappuccino / Latte Macchiato € 4,90 
Koffeinfreier Kaffee € 3,80 

Heiße Schokolade  € 4,90 
Tee / Heiße Zitrone € 3,80 
Tee mit Rum € 6,- 
Irish Coffee  € 12,- 
Jägertee € 7,70 
Glühwein  € 7,70 

 Zitrone      Orange      Cola      Spezi      Apfelsaft

mit oder ohne Gas 

Holunder & Himbeersirup + € 1,50

Drinks 

Warm Drinks 

frisch von unseren Kühen

+ € 3,00



Bier 
0,2 l € 3,-
0,3 l € 4,30
0,5 l € 5,80 

0,5 l € 5,80 

0,3 l € 4,80 

0,5 l € 5,80 

Zillertalbier Helles & Dunkles aus der Flasche 
Hacker-Pschorr Helles "Spezialbier"

Löwenbräu Alkoholfreies Bier 

Franziskaner Alkoholfreies Weizen 0,5 l € 5,80 

A guats Glasl

Grüner Veltliner 1/4 l € 8,- 

Plattenburger 1/4 l € 8,- 

Oberzick Cuvee (GM/SB/WR) 1/8 l € 6,50 

Zweigelt  1/4 l € 8,- 

Kalterer See 1/4 l € 8,- 

Cabernet Sauvignon Classic

Qualtitätswein Weingut Dockner 

Weingut Rabl

Weingut Wurzinger 

Qualitätswein Weingut Dockner 

D.O.C. Burggraf

Weingut Muenzenrieder 1/8 l € 6,50 

Weiß oder Rot gespritzt 1/4 l € 4,70 

Zum Schluss 
Obstler 2 cl € 3,80 
Jägermeister 4 cl € 8,- 
Fernet Branca 4 cl € 8,- 
Ramazotti 4 cl € 8,- 

Schnapsl & Brände 2 cl € 4,80 
Williams Marillenbrand Meisterwurz 
Zirbenschnaps Enzianbrand Zwetschkenbrand 
Kirschbrand Himbeergeist Grappa 

Fragen Sie auch nach unserer Wein- und Getränkekarte! 

 Pils  Radler  Weizen 

G’sundheit ! 

Zillertalbier vom Fass / on tap

to digest 

a glass of wine 

Beer 



Die Geschichte des Kramerwirts 

 

 

 

 

 

 

 

 

The history of Kramerwirt 

...geht zurück bis ins 17. Jahrhundert. 
Ursprünglich ein einfacher Krämerladen, wuchs der Kramerwirt vom gern 
besuchten Wirtshaus neben der Kirche zum Traditionshaus heutiger Größe 
ohne seinen besonderen Charme verloren zu haben… 

...goes back all the way to the 17th century. It used to be a small grocery store 
(a Kramer) and evolved over time into the traditional village inn next to the church. 

Kramerwirt's Landwirtschaft mit Hausmetzgerei, das Fischrevier 
am Ziller und die Eigenjagd am Gerlossstein sind wichtige Säulen für 

das Qualitätsversprechen an unsere Gäste. 

Still today, Kramerwirts own farm, butchery, fishery and hunting grounds 
are important corner stones of the Kramerwirt. 

Alpenhotel Kramerwirt alpenhotel_kramerwirt www.kramerwirt.at
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